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zisiejszy odcinek spaceru po Lesznie
Ddotyczy jednej z najbardziej charak-
terystycznych firm, ktéra dziata na
terenie naszego miasta. Idac ulica Mtyriska
podziwiam solidnie zbudowane budynki oc-
towni, ktdra juz prawie czterdziesci lat do-
minuje w tej okolicy. Zblizajac sie do terenu
zaktadu wyczuwamy stodko - kwasny, cha-
rakterystyczny zapach octowni pana Jézefa
Goreckiego. Pan Jozef jest bardzo znanym
obywatelem miasta, bojownikiem o niepod-
legtos¢ narodowa, wieloletnim cztonkiem
Magistratu i prezesem Zwigzku Towarzystw
miasta Leszna. Fabryka octu, ktéra zostata
zbudowana przez Paula Wandla i wyposa-
zona W urzadzenia produkcyjne z firmy Lin-
za z Rawicza, zostata niedawno gruntownie
zmodernizowana i powiekszona, co pozwala
zwiekszy¢ wydajnosc.
Wchodzac na duzy dziedziniec, na pierw-

“szym planie widze juz zabytkowy, drewnia-
'ny woz transportowy na sztabowych kotach,
‘ktérym w przesztosci przewozono beczki

z octem. Obecnie caty transport jest obstugi-
wany samochodami firmy MAN.

W parterowej czesci zaktadu znajduje sie
linia produkcyjna octu, ktéry jest sztandaro-
wym produktem firmy. Wytwarza sie tu ocet
spirytusowy i winny, w odmianach: grono-
Wy, owocowy i estragonowy. Znanym pro-
duktem jest Gérewin czyli ocet stotowy, kto-
ry jako 3% jest stosowany jako przyprawa do
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positkéw, a ten 6% do zapraw.

W przemysle octowym spirytus etylowy
jest podstawowym surowcem, a w Lesznie
jest najwieksza w Europie rektyfikacja spi-
rytusu, ktéra jest wlasnoscig Spotki Akcyj-
nej Akwawit z Poznania. Okowita z ziemnia-
kéw po uszlachetnieniu jest podstawowym
sktadnikiem wykorzystywanym przez zaktad
kwasnego Goreckiego. Zakfad sprzedaje tez
piwa stodowe i skazony spirytus. W halach
stoja wielkie debowe kadzie, w ktérych prze-
biega proces powstawania octu. Kadzie o wy-
sokosci prawie 6 metréw maja pojemnosc¢
okoto 20 tysiecy litrow. Kadzi jest dwanascie
i oprécz tych debowych sg tez modrzewio-
we, ktére pozwalaja uzyskac specyficzne aro-
maty produktu finalnego. Czes¢ kadzi jest
produkcyjnych, a te pozostate to kadzie ma-
gazynowe.

Nad parterowym poziomem produkcyj-
nym znajduje sie pietro, gdzie przechowy-
wane sg puste naczynia szklane i magazyn
wyrobéw gotowych, przeznaczonych do
handlu. Butelki z Gérewinem maja pojem-
nos¢ 0,5 litra oraz catego litra. Kadzie pro-
dukcyjne sa wypetnione stotowymi rusztami,
na ktérych znajduja sie prawie dwumetrowe
warstwy wiéréw bukowych.

Ocet powstaje w wyniku procesu utle-
niania alkoholu etylowego pod wptywem
bakterii kwasu octowego, ktére znajduja sie
w powietrzu. Kwasnienie cieczy alkoholowej
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odbywa sie w temperaturze okoto 30 stop-
ni Celsjusza. Kadzie wypetnione wiérami bu-
kowymi stopniowo napetnia sie specjalnym
systemem dysz, ktére rozpylaja czesciowo
gotowym octem. Sciekajaca po widrach al-
koholowa woda przeistacza sie w ocet pod
wplywem wielkiej powierzchni utleniania. Ta
powierzchnia, to poktady wiéréw bukowych
wypetniajace kadzie produkcyjne. Produkt fi-
nalny ma przyjemny zapach i kwasny smak
oraz moc okoto 11%. Gotowe produkty po-
wstaja przez rozcienczanie surowca woda
destylowana. Kadzie magazynowe i produk-
cyjne sg od zewnatrz wysmarowane dzieg-
ciem, czyli zywiczna smotg sosnowa. Pracow-
nicy octowni wspominaja jak w przesztosci
proces utleniania przebiegat w matych becz-
kach, w ktérych umieszczano kosze wiklino-
we wypetnione wiérami bukowymi. Byto to
bardzo pracochtonne i otrzymywano rézno-
rodne stezenia gotowego produktu. #

Ocet jest nabywany przez gospodarstwa
domowe, zaktady przetwércze owocowo-wa-
rzywne, jadtodajnie i restauracje. Najwieksza
w okolicy przetwornia pana Fenrycha z Pud-
liszek regularnie kupuje duze partie octu 6%.
Mate fabryczki musztardy sg statymi klienta-
mi octowni pana Jozefa. Zastosowanie octu
w kuchni domowej jest ogromne. Kazda go-
spodyni ma swoje tajemne przepisy kuchen-
ne, dzieki ktérym dom ma swojg krélewska |
potrawe. Mdj rodzinny dom stynie z maryno-
wanych grzyboéw dzieki specjalnemu dopra- |
wianiu octu. Zagotowany mocny ocet przy-
prawia sie pieprzem angielskim, gozdzikami,
cynamonem, szczyptg imbiru, lis¢mi bobko-
wymi, solg i odrobing cukru dla ztagodzenia |
zbyt ostrego smaku. Takim przyprawionym
roztworem mozna konserwowac grzybki, !
ogorki, szparagi i $liwki. Sledziki robione na
moje imieniny w zaprawie octowej sa ulubio-
na potrawg moich gosci, a pani domu zastu-
zenie przyjmuje pochwaty. ‘

Octownia pana Jézefa Goreckiego, kté-
rego prawie wszyscy nazywaja kwasnym jest.
bardzo waznym zaktadem produkcyjnym
w Lesznie. W roku 1935 zaktad wyproduko-
wat okoto 400 tysiecy litréw octu, co stano-
wito istotng pozycje w produkcji tego surow-
ca w kraju.

Brat pana Jozefa, ktéry réwniez posia-
da duza firme w naszym miescie, nazywany
jest stodkim Géreckim i odwiedzimy go w na-
stepnym odcinku spaceru.
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